Rouge Domaine de Sarraux-Dessous, Grand Cru Luins AOC La Cote
2017

Weinbauregion Schweiz, Waadt

Rebsorte(n) Gamay

Degustationsnotizen

Robe Kréftig, ins Violette spielend

Nase Schmeichelnde Note roter Beeren
Gaumen Fruchtig, korperreich, gefallig
Gastronomie Grillade, Charcuterie, weisses Fleisch

Serviertemperatur 14-16°C
Reifungspotential 3 bis 5 Jahre

Alkoholgehalt 12.5 % vol.
Verpackung 6 x 75 und 12 x 37.5 cl
Terroir Die Rebflachen des Doméne de Sarraux-Dessous umfassen

18 ha bester Lage. Die Keller beherbergen Eichenfasser zur
Reife der Weine.

Onologe Jean-Francois Crausaz

Weinbereitung Die Kelterung des Gamay erstreckt sich tber 8 bis 10 Tage mit
taglichem Abstossen des Tresterhuts. Ein Ausbau in
Eichenfassern favorisiert eine runde ausgewogene Fille.

Bolle & Cie SA.
Rue Louis de Savoie

1110 Morges
www.Boalle.ch - Bolle@Bolle.ch




