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Il RARDOMANTE

Il Rabdomante, Montepulciano d'Abruzzo DOP 2015

Région viticole
Cépage(s)

Notes de dégustation
Apparence

Nez
Palais
Vin et mets

Température de service
Garde

Vinification

Italie, Toscane, Vénétie, Piémont

Montepulciano

Rouge rubis, avec des reflets grenats.

Bougquet intense et persistant, fruité, avec des notes de
fleurs séchées, d'anis, de réglisse et de cerises.

Elégant, velouté, fruit opulent, structure tannique et
complexe, bien équilibré avec une longue finale.

Idéal pour les rétis, le gibier, les plats épicés et aromatisés,
les fromages affinés.

16 - 18°C
10 - 15 ans

Elevage de 9 a 12 mois en barriques.
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